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| Backermeister Zipper backt
im handwerklichen Friedrich-
ofen samtliche Produkte, die
. in seinem neuen Backcafé
in Gelsenkirchen vertrieben
werden incl. Spezial und Pizza.
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Aktuelle Trends und Innovationen

Sriedrich

Den Besucher erwarten u.a. Fachvortrage,
moderne Technik, Qualitatsoptimierung,
Backen im Laden und Marketing.

Unser Partner . BAKO WEST eG




Backerei Zipper vertraut in ihrem neuen Backcafe in Gelsen-
kirchen dem handwerklichen Steinbackofen von Friedrich

Herr Zipper ist seit mehr als 15 Jahren ein treuer Geschafts-
partner der Fa. Friedrich und wir diirfen ihn bei seinen
innovativen Ladenkonzepten seit Jahren mit unseren Hand-
werksofen unterstiitzen. Backermeister Zipper backt im
handwerklichen Friedrichofen samtliche Produkte, die in
seinem Backcafé vertrieben werden incl. Spezial und Pizza.

mit handwerklichen
Steinbackofen

Seit 2016 ist die Qualitatsbackerei Sporkmann
nun ein Kunde der Fa. Friedrich.

Und es geht doch!

Handwerkliches Backen in
der Filiale heiflt Standort-
sicherung durch hohe Backqualitdt. Backermeister Hinzen
lebt hier ganz klar das handwerkliche Backerhandwerk mit
einem Handwerksofen aus der Ofenschmiede Friedrich.

Bdckerei - Konditorei - Café

v 5 Friedrich
8T}$£,£}cb Backerei Zubehér GmbH
Bonner Stralle 329

D-42697 Solingen

Tel.: +49(0)212-2331585
Fax: +49(0)212-2335211
info@friedrich-solingen.de
www.friedrich-solingen.de

Handwerkliches Backen in der Filiale -

Das Backen auf der Platte und die guten Backergebnisse
iberzeugten Herrn Sporkmann in kirzester Zeit, so dass
Friedrich nun binnen 12 Monaten seine Backstationen an
5 Standorten im Tausch der vorhandenen Marktbegleitern
platzieren konnte. In den Handwerkséfen der Fa. Friedrich
backen die kompetenten Damen in den Filialen samtliche
Brotchensorten wie Roggen, Kdrner, Sesam, Mohn und
natilrlich den Renner, die Schnittbrétchen.

(folgende Texte und Bilder mit freundlicher Genehmigung des Wegberg Echo - www.wegberg-echo.de)

Backermeister Klaus Hinzen backt taglich in seiner
Wegberger Backstube fiir die Biirger von Wegberg.

Seit fast 20 Jahren verwohnt Klaus Hinzen seine Kunden
taglich mit knusprig frisch gebackenen Backwaren. Das Ba-
cken kénnen Sie ab sofort live erleben.

Alle Backwaren vom Keks bis zum Schwarzbrot werden nun
direkt im Laden im neuen Ofen auf Steinplatte gebacken.

Es ist ein Herzenswunsch von Backermeister Klaus Hinzen
seinen Kunden zu zeigen, dass es das Bdackerhandwerk in
seiner ,Urform” in Wegberg noch gibt. Und weil er eine
Handwerksbackerei mit eigener Produktion hat, erfillt Klaus
Hinzen auch sehr gerne ganz spezielle Kundenwiinsche.

Ob es sich dabei um ausgefallene Brotteige in Form von z.
B. Schildkréten, Krokodile o. &., individuelle Hochzeits- oder
Festtagstorten handelt, ,wir sind immer offen fir auerge-
wohnliche Wiinsche”, sagt Klaus Hinzen.
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