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100 MONATE
SICHERHEIT™...

Der Bericht ber die Backerei Kohlen, die seit
fast 20 Jahren in der Produktion mit unseren
Etagenbackdfen arbeitet (mehr Info auf www.
friedrich-solingen.de), hat gezeigt, eine jdhr-
liche Wartung in Verbindung mit unseren
hochwertigen verbauten Materialien macht es
moglich und gibt excellente Betriebssicherheit.

Der ,Ladenbackofen” von Friedrich ist qualitativ
gleichzusetzen mit einem kleinen ,,Produktions-
backofen"”. Jedoch ist ein einfaches Austauschen
der verschlissenen Schwadenpfannen oder ein
Reinigen der Schwadenkdsten durch das ent-
wickelte Schwadensystem wartungsfreundlich
und weniger kostenintensiv als bei unseren
Wegbegleitern. Weiterhin setzt Friedrich mit
seinem Energiesparprogramm auch auf die
Unterstiitzung des Verkaufspersonals, wodurch
der zweithdchste Kostenfaktor nach den Léhnen
— die Energiekosten - gesenkt werden kann.

*\loraussetzung Brita Purity 1200 MAE von Friedrich und Wartungsvertrag.
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NACHT FUR NACHT - 7 TAGE DIE WOCHE

Herr Kohlen produziert in den Etagenéfen sein komplettes
Brotsortiment und siiRe Teige, Nacht fir Nacht, 7 Tage die
Woche. Fiir die Erhaltung seiner beiden Herzstiicke aus dem
Jahr 2000 wurde das empfohlene jéhrliche Wartungsintervall
durch Friedrich Kundendienstmonteure wahrgenommen.

Dies sicherte der Backerei Kohlen eine lange stérungsfreie
Lebensdauer ihrer Etagenbackéfen zu und einen Notdienst,
der 24/7 immer bereit stand, auch in der Nacht, wenn pro-
duziert wurde.
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KEINERLEI AUSFALL IN DER PRODUKTION

Die Demontage der vorhandenen Etagenbackstationen mit
insgesamt 10 m? Backflache und die Montage der neuen
Etagenbackdfen mitinsgesamt 10 m2 Backflache war fiir das
eingespielte Friedrich-Team keine Aufgabe, die iber Tage
vollzogen werden musste.

Das Einbacken der neuen 10 m? Backfliche wurde durch
unseren Mitarbeiter, Herrn Kania, morgens um 2 Uhr mit
Herrn Kohlen persénlich vorgenommen.

Wir freuen uns, den Handwerksbacker Kohlen als Referenz
nutzen zu diirfen.
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